Hassangadehv
...eine Spur personlicher!

...GuitervAppeti,
BowAppetik...

winscht das
Hassonzadelh LavVie Team/!

M eniikarte LO(/ VL?/ .. das Leben geniefien!

Das Kiichenteam unter der Leitung von Reiner Starck
zaubert aus regionalen, natiirlichen Zutaten Mentikreationen,
die immer frisch fiir Sie zubereitet werden. Deshalb nehmen Sie sich
etwas Zeit um die Gaumenfreude zu genieflen.

Unser Mittagsmenii wechselt téglich,

fragen Sie unseren Kiichenchef oder unser Service.

Das Mittagsmenii konnen Sie
als 3 Gang — Menii fiir 19 €
oder
als 2 Gang — Menii fiir 15 €
oder
nur den Hauptgang fiir 10 € bestellen.

Kiirbis — Ingwersuppe mit Muscheln

Entenbrust mit Granatapfel — Pfeffersauce
Wurzelgemiise und Kartoffelplatzchen

Winterliches Eisparfait
mit Rotwein — Pflaumen

33 €

Haoauws - Meniv

Feldsalat mit Beerendressing
Langustenscheiben auf Couscoussalat

Hirschmedaillons mit Haselnusskruste auf Portweinjus
und getriiffeltem Wirsing

Bliestal Apfel im Blatterteig
mit Vanilleeis

39 €



Me/m}izl

Amuse bouche

Rindercarpaccio in Triiffelolvinaigrette mit Feldsalat

oder

Hausgebeizter Lachs rosé
mit Spinatsalat und Wasabi — Creme

9.
0.0

2
0.0
2
0.0

Krautersuppe mit Gefliigelklofschen

oder

Rahmsuppe von Blumenkohl mit Garnelen

.
0.0

2
0.0
2
0.0

Rosa gebratener Kalbsriicken
mit Aubergine — Teigtaschen und Pistaziensauce

oder

Scheiben vom Hirschriicken mit Walnuss — Polentapiiree

und karamellisiertem Wurzelgemdiise

0,

Drei Rohmilchkase aus Frankreich

oder

Créme briilée 4 la Vanille
mit Beeren

49 €

Selbstverstindlich konnen Sie die Meniis auch
als 3 — Gang fiir 37,50 €

Dessert

Créme brlée a la Vanille
mit Beeren

6,50 €

2 2 9.
..0 0.0 0.0

Gratiniertes Pflaumenragout
mit Vanilleeis und Mandeln

7,50 €

2 2 9.
..0 0.0 0.0

Poschierte Birne in Rotwein
mit Schokoladenparfait
8,50 €

2 2 9.
..0 0.0 0.0

Fruchtsorbet mit Cremant

7,50 €

2 2 9.
..0 0.0 0.0

Verschiedene Rohmilchkése
aus Frankreich

8,50 €

2 2 9.
..0 0.0 0.0

Kindereis
Vanille — und Schokoladeneis mit Sahne

3,50 €



Fl}w unsere kleines C‘}(Mte/

Wir haben auch Kindergerichte,

sprechen Sie mit unserem Kiichenchef Reiner Starck!

Menaiv 2

Amuse bouche

% % K2
0.0 0.0 0.0

Junger Salat mit Feinem vom Kaninchen
oder

Wachtel — Rosmarinspiefd auf lauwarmem Linsensalat

.
0.0

2
0.0
2
0.0

Zanderfilet auf jungem Blattspinat
mit Grenaille Kartoffeln in Rieslingsauce

9.
0.0

2
0.0
2
0.0

Lammriickenfilet mit Oliven — Senfkruste
und Provence — Kartoffeln

oder

Rinderfilet mit Rotwein — Schalottensauce
Wurzelgemiise und Ofenkartoffeln

% %% K2
0.0 0.0 0.0

Drei Rohmilchkéase aus Frankreich

oder

Poschierte Birne in Rotwein mit Schokoladenparfait

49 €

Selbstverstindlich konnen Sie die Meniis auch
als 3 - Gang fiir 37,50 €



Vomp%ex

Hausgebeizter Lachs rosé
mit Spinatsalat und Wasabi — Creme

12,50 €

Krautersuppe mit Gefliigelklofschen
5,50 €

2 2 .
..0 0.0 0.0

Rahmsuppe von Blumenkohl mit Garnelen

6,50 €

2 2 9.
..0 0.0 0.0

Junger Salat
mit Feinem vom Kaninchen

14,50 €

2 2 9.
..0 0.0 0.0

Wachtel — Rosmarinspief3
auf lauwarmen Linsensalat

12,50 €

Rindercarpaccio in Triiffelolvinaigrette
mit Feldsalat
14,50 €

Hawptgamgx

Rosa gebratener Kalbsriicken
mit Aubergine — Teigtaschen und Pistaziensauce

22,00 €

Scheiben vom Hirschriicken mit Walnuss — Polentapiiree
und karamellisiertem Wurzelgemdise

29,00 €

Lammriickenfilet mit Oliven — Senfkruste
und Provence — Kartoffeln

29,00 €

Rinderfilet mit Rotwein — Schalottensauce
Wurzelgemdiise und Ofenkartoffeln

24,00 €

Zanderfilet auf jungem Blattspinat
mit Grenaille Kartoffeln in Rieslingsauce

22,00 €

Ein besonderes Angebot bietet unser Kiichenchef Reiner Starck
mit vegetarischen und laktosefreien Gerichten — jedes ein Leckerbissen fiir sich
und garantiert nach den erforderlichen Standards zubereitet!
Oder sollten Sie zu den einzelnen Speisen andere Wiinsche haben,
wird unser Kiichenchef diese erfiillen.

Sprechen Sie einfach mit Ihm!
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